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Chers membres, chers académiciens, Je suis heureux de vous annoncer notre prochain diner
amical de 'ACF J apon, qui aura lieu le 24 juillet 2025 au restaurant « Loiseau de France » a
Kagurazaka.
Nous aurons le plaisir de nous retrouver dans un lieu raffiné et plein de charme, ou la cuisine
élégante et contemporaine de la cheffe Blanche Loiseau saura ravir les papilles de nos
académiciens.
Issue d’'une grande lignée culinaire, Blanche Loiseau, fille du légendaire Bernard Loiseau, suit
avec talent les traces de son pére tout en affirmant sa propre sensibilité gastronomique.
L'ouverture du restaurant « Loiseau de France » a Kagurazaka s'inscrit dans le développement
ambitieux du groupe Loiseau, qui rayonne désormais jusqu’au Japon.
Ce diner sera l'occasion unique de découvrir I'univers raffiné de cette maison d’exception, entre
tradition francaise et inspirations contemporaines, dans une ambiance chaleureuse et
académique.

I. Le nombre de places sera plus important que lors de notre précédent diner, mais il est tout
de méme vivement conseillé de réserver rapidement.
Ne manquez pas ce troisieme rendez-vous de 'année 2025 de la délégation Japon de ’Académie
Culinaire de France !
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MENU

Amuse-bouche 7 I 2 —X « 77— =2
Velouté froid de 1égumes primeurs
et Cuisses de grenouilles, sauce purée d’ail et persil
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Entrée H3E
Salade de taboulé au crabe et caviar
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Poisson F R

Bar roti a la sauce béarnaise,
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Viande PR
Pintade au vin jaune et légumes de saison
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Dessert 7 ¥ — b
Mousse de fromage blanc, compotée d’agrumes et gelée gin tonic
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Café et Mignardises
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Les VINS

. Champa ne Veuve Fourny Blan de Blanc Extra brut
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Chardonnay Terre de Lune
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Pinot noir Terre de lune
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Médoc cru Bourgeois 2016 Chateau Loirac
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. Champagne Veuve Fourny Cuvée “R” Extra Brut 1¢r C .
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